
 
 

 
A P E R I T I V O S 

 
Pisco sour,  Vinos Blanco y Tinto,  Jugos Naturales 

y  Minerales. 
 

A P P E T I Z E R 
 

1Canapés de bar ( 4 bocados por persona) 
 

Selección de Choux con rellenos del Chef 
Romanitas de Merluza Austral con salsa de mandarinas 

Queneles de Res en salsa al Roquefort 
 

E N T R A D A 
C a r p a c c i o  d e l   p a c i f i c o 

(Laminas de salmón, corvina y coronado de gamba, con aros de cebolla, en limoneta de oliva y 
alcaparras, aromatizado con queso gruyere). 

 
 

P L A T O  P R I N C I P A L 
Filete Mignon Gourmet   

Medallon de filete de res, napeado en salsa  de Champignones y jamón 
serrano al vino tinto, acompañado de canoa de crema de espinacas, 

espárragos a la mantequilla y papas noisette 
 

P O S T R E 
 

Profiteroles con helado, crema pastelera, salsa de chocolate al 
cointreaux 

 
Café de Grano e Infusiones 

Bebidas y Minerales 
 

De nuestra Cava 
 

Cabernet Sauvignon sauvignon Blanc o cabernet Monte Sur,viña casas 
patronales DO Valle del Maule 

 
 
 
 
 


